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Termine

18. 9., Wien

Lebensmittelsicherheit:
schnell reagieren, an-
gemessen informieren.
Theoretische und fachliche
Grundlagen von Lebensmittel-
risiken plus Workshop, wie Sie
professionell kommunizieren
und souveran auftreten, um
Fehlinformation der Konsu-
menten und Imageschaden |h-
res Unternehmens vermeiden
zu konnen. AGES-Akademie,
www.ages.at

19. 9., Salzburg

Wie die Kunden ticken:
Storytelling und
Verkaufspsychologie. Ein
geschulter Blick hinter die
Kulissen der Kommunikation -
damit Ihre Werbebotschaften
bei der Kundschaft ankom-
men! Coach: Pamela Mensing.
www.fleischerverband.at

23.9., Vosendorf

Fisch-Grill Workshop mit
Adi Matzek. Dieser Workshop
zeigt Ihnen, wie Sie Fisch und
Meeresfriichte mit wenig
Aufwand und grotmaoglichem
kulinarischem Erfolg auf dem
Grill zubereiten kdnnen.
www.grillschule.at

30. 9.-2.10., Linz

Vernetzung & Information
= Zukunftstrends. 12 Sessi-
ons - 72 Speaker - 1 Forum!
Die Vortragsreihen des 0O
Zukunftsforum geben Einblick
in die neuesten Entwicklun-
gen in Innovationsbereichen
wie neue Mobilitat, digitale
Geschéftsmodelle und Kreis-
laufwirtschaft. Palais Kauf-
mannischer Verein Linz,
www.biz-up.at/

1. 10., Salzburg

Anforderungen an On-
line-Verkauf in Zeiten von
Amazon&Co. Ein Gesplr
bekommen fir Gemeinsam-
keiten und Unterschiede

der Verkaufskunst online und
im Fachgeschaft!

Coach: Simona Nemetz.
www.fleischerverband.at

SIEGREICH IN
HOLLABRUNN

Die Fleischerei ist fest in weiblicher Hand - die 20-jahrige Tirolerin Marina
Gandler holt sich den begehrten Titel ,Bundeslehrlingssiegerin der
Fleischer 2019". Wir gratulieren ganz herzlich zum Sieg.

n Hollabrunn ging es auch beim diesjah-
rigen Bundeslehrlingswettbewerb der
Fleischer hoch her, und es gab wieder
meisterliche Arbeiten zu bestaunen: Vom
24. bis 25. Juni 2019 fanden sich in der Be-
rufsschule Hollabrunn die Landessieger
der Lehrlingswettbewerbe ein und zeigten
ihr wirklich erstaunliches Kénnen.

In sechs Disziplinen — von der Fleisch-
zerlegung iiber die Herstellung von Barbe-
cue-Spezialitdten bis hin zum Plattenlegen
— zeigte die Osterreichische Fleischer-
jugend was in ihr steckt — und das kann
sich sehen lassen.

»~Auch dieses Jahr haben die groflarti-
gen Leistungen wieder gezeigt, dass unse-
re Lehrlinge ihre Ausbildung wirklich zu
nutzen wissen. Mit diesen Nachwuchsta-
lenten sehe ich der Zukunft des Fleischer-
handwerks sehr zuversichtlich entgegen",
freut sich auch Fleischermeister Rudolf
Menzl, Innungsmeister der Fleischer Os-

Zahlen & Fakten

Die 1.235 gewerblichen Fleischer-
betriebe haben im Jahr 2017

3,32 Milliarden Euro Umsatz
erzielt.

Mit rund 13.000 Arbeitnehmerin-
nen sind Osterreichs Fleischerei-
en ein Garant fur den Erhalt von
Arbeitsplétzen gerade auch im
landlichen Raum.

Und mit 316 Lehrlingen ist das
Fleischerhandwerk ein wichtiger
Ausbildner im Lebensmittelbereich.

Marina Gandler
freut sich tiber ihre
Medaille, Trophy
und ihren Titel.

Metzgerei Huber, Pass-Thurn Strafl3e 3b, 6372 Oberndorf in Tirol
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Rt pregmrampememay Bundeslehrlingswettbewerb der Fleischer 2019

,Nicht zuletzt bei den neuen Disziplinen
,Zubereitung eines Schweinebauchs’ sowie
dem ,Fingerfood fiir fiinf Personen’ wur-
den Spitzenleistungen geboten. Der Flei-
scher von heute hat die fiihrende Kompe-
tenz in der Veredelung und der Dienstleis-
tung rund ums Fleisch® so der stolze
Innungsmeister Menzl.

All die Zutaten und vieles mehr wurde
von ein paar ,Forderern“ zur Verfiigung
gestellt —und so bedankte sich die Bundes-
innung der Lebensmittelgewerbe nicht nur
bei den Lehrlingen und ihren Ausbildnern,
sondern auch bei den edlen Spendern wie
WiFi, Raps, Frutarom, Christl Gewiirze,
Hela Gewtirzwerk, Almi, Fleischverband
und den Ministerien.

Gold fiir Marina Gandler

Bei der Siegerehrung im trendigen
,Waggon 31“ des Wiener Praters war es
dann wieder so weit, die erfolgreiche Ju-
gend unter tosendem Applaus vor den Vor-
hang zu bitten. Nachdem schon letztes Jahr
mit der Kdrntnerin Anja Lax ein Midl sieg-
te, ging auch heuer wieder Gold an eine
Frau: Marina Gandler vom Lehrbetrieb
Metzgerei Huber im tirolerischen
Oberndorf verwies mit insgesamt 661,500
Punkten ihre Kollegen auf die Pldtze. Der
zweite Platz ging an Matthias Kollross vom
Lehrbetrieb Karl Sambock GmbH in Pab-
neukirchen (O0), und den dritten Platz
holte sich Simon Burtscher vom Lehrbe-
trieb Rainer Schatz in Hohenems. Aber
auch alle anderen Lehrlinge zeigten her-
vorragende Leistungen, und so war der
Wettbewerb bis zum Schluss ein spannen-
des Kopf-an-Kopf-Rennen. M
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Gold Marina Gandler (Tirol) - Metzgerei Huber in Oberndorf

Silber Matthias Kollross (Ober6sterreich) - Karl Sambéck in Pabneukirchen
Bronze Simon Burtscher (Vorarlberg) — Rainer Schatz in Hohenems

Platz 4 Philip Stark (Vorarlberg) - Léandle Metzger Hosp, Satteins

Platz 5 Florian Froschl (NO) - Fleischerei Graf GmbH, Langenlois

Platz 6 Franz Zéchbauer (NO) - Fleischerei Kleemann Josef, Markersdorf
Platz 7 Daniel Ulip (NO) - Fleischerei Doris Steiner-Bernscherer, Sollenau
Platz 8 Tobias Glanzer (Kérnten) - Fleischerei Rotter, Klagenfurt

Anzeigenverwaltung und Anzeigenannahme: 1120 Wien, GriinbergstrafRe 15/Stiege 1,

Tel. +43(0)1/54 664-444. E-Mail: anzeigenservice@wirtschaftsverlag.at.

Preise fiir ,Kleine Anzeigen*: Jedes Wort € 2,20, fettgedruckte Worter € 3,30. Bei Chiffre-Inseraten
Gebiihr inkl. Postzustellung € 7,-. Jeweils zuziiglich 20 % MWSt und 5% Werbeabgabe.
Eingeschriebene sowie nicht geniigend frankierte Chiffrebriefe werden nicht angenommen.
Chiffre-Adressen diirfen laut P 7 nicht bel L den.
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Inserieren Sie im Kleinanzeiger und bewerben Sie z. B. Verkauf von
Maschinen, KFZ, Verpachtung und Vermietung u. v. m. fiir wenig Geld.

Gerne stehe ich lhnen fiir Riickfragen zur Verfiigung.
Barbara Volkl « T 01546 64263 « E b.voelkl@wirtschaftsverlag.at

Wir freuen uns iiber Feedback, Infos & Leserbriefe:
fleischundco@wirtschaftsverlag.at

Metzgerei Huber, Pass-Thurn Strafl3e 3b, 6372 Oberndorf in Tirol



