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Fleisch & Ausbildung

In Hollabrunn ging es auch beim diesjäh-
rigen Bundeslehrlingswettbewerb der 
Fleischer hoch her, und es gab wieder 

meisterliche Arbeiten zu bestaunen: Vom 
24. bis 25. Juni 2019 fanden sich in der Be-
rufsschule Hollabrunn die Landessieger 
der Lehrlingswe�bewerbe ein und zeigten 
ihr wirklich erstaunliches Können.

In sechs Disziplinen – von der Fleisch-
zerlegung über die Herstellung von Barbe-
cue-Spezialitäten bis hin zum Pla�enlegen 
– zeigte die österreichische Fleischer-
jugend was in ihr steckt – und das kann 
sich sehen lassen. 

„Auch dieses Jahr haben die großarti-
gen Leistungen wieder gezeigt, dass unse-
re Lehrlinge ihre Ausbildung wirklich zu 
nutzen wissen. Mit diesen Nachwuchsta-
lenten sehe ich der Zukun� des Fleischer-
handwerks sehr zuversichtlich entgegen“, 
freut sich auch Fleischermeister Rudolf 
Menzl, Innungsmeister der Fleischer Ös-

18. 9., Wien
Lebensmittelsicherheit: 
schnell reagieren, an-
gemessen informieren. 
Theoretische und fachliche 
Grundlagen von Lebensmittel-
risiken plus Workshop, wie Sie 
professionell kommunizieren 
und souverän auftreten, um 
Fehlinformation der Konsu-
menten und Imageschäden Ih-
res Unternehmens vermeiden 
zu können.  AGES-Akademie,  
www.ages.at 

19. 9., Salzburg
Wie die Kunden ticken: 
Storytelling und  
Verkaufspsychologie. Ein 
geschulter Blick hinter die 
Kulissen der Kommunikation –
damit Ihre Werbebotschaften 
bei der Kundschaft ankom-
men! Coach: Pamela Mensing.
www.fleischerverband.at

23. 9., Vösendorf
Fisch-Grill Workshop mit 
Adi Matzek. Dieser Workshop 
zeigt Ihnen, wie Sie Fisch und 
Meeresfrüchte mit wenig 
Aufwand und größtmöglichem 
kulinarischem Erfolg auf dem 
Grill zubereiten können.  
www.grillschule.at

30. 9.–2. 10., Linz
Vernetzung & Information 
– Zukunftstrends. 12 Sessi-
ons – 72 Speaker – 1 Forum! 
Die Vortragsreihen des OÖ 
Zukunftsforum geben Einblick 
in die neuesten Entwicklun-
gen in Innovationsbereichen 
wie neue Mobilität, digitale 
Geschäftsmodelle und Kreis-
laufwirtschaft. Palais Kauf-
männischer Verein Linz, 
www.biz-up.at/ 

1. 10., Salzburg
Anforderungen an On-
line-Verkauf in Zeiten von 
Amazon&Co. Ein Gespür  
bekommen für Gemeinsam-
keiten und Unterschiede
der Verkaufskunst online und 
im Fachgeschäft!  
Coach: Simona Nemetz.
www.fleischerverband.at 

TermineTermine

Marina Gandler 
freut sich über ihre 

Medaille, Trophy 
und ihren Titel.

Die Fleischerei ist fest in weiblicher Hand – die 20-jährige Tirolerin Marina 
Gandler holt sich den begehrten Titel „Bundeslehrlingssiegerin der 
 Fleischer 2019“. Wir gratulieren ganz herzlich zum Sieg.

Zahlen & Fakten
Die 1.235 gewerblichen Fleischer-
betriebe haben im Jahr 2017
3,32 Milliarden Euro Umsatz 
erzielt.
Mit rund 13.000 ArbeitnehmerIn-
nen sind Österreichs Fleischerei-
en ein Garant für den Erhalt von 
Arbeitsplätzen gerade auch im 
ländlichen Raum. 
Und mit 316 Lehrlingen ist das 
Fleischerhandwerk ein wichtiger 
Ausbildner im Lebensmittelbereich.

SIEGREICH IN 
HOLLABRUNN
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